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Перечень тем 
выпускных квалификационных работ 
[bookmark: _GoBack]по направлению подготовки 19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания направленность (профиль) «Организация производства и обслуживания в индустрии питания»

1. Совершенствование организации технологического процесса приготовление полуфабрикатов из домашней птицы (на материалах предприятия)
2. Организация технологического процесса холодных блюд из рыбы ( на материалах предприятия)
3. Организация обслуживания  банкета (на предприятии) на 50 персон
4. Ассортимент и совершенствование технологии приготовления сложных десертов в ресторане высшего класса
5. Организация технологического процесса приготовления сложных горячих блюд из птицы и кролика в загородном ресторане
6. Организация технологического процесса приготовления горячих соусов для отпуска сложных блюд из мяса (на материалах предприятия)
7. Организация обслуживания новогоднего ужина (на предприятии) на 40 персон
8. Разработка производственной программы для студенческого кафе
9. Разработка низкокалорийного меню для диетического питания
10.  Проект холодного цеха кафе общего типа на 50 персон
11.  Проект цеха мягкого мороженного мощностью 300 кг в смену
12.  Проект горячего отделения кулинарного цеха при супермаркете
13.  Проект мясо - рыбного цеха при ресторане
14.  Производственная программа для кафе - быстро в фургоне
15.  Проект горячего цеха для кафе в стиле «Гриль - Хаус» на 80 мест
16.  Проект столовой при банке на 60 мест
17.  Расширение ассортимента и совершенствование технологических процессов (предприятие)
18.  Реконструкция закусочной на 30 мест в кафетерии
19.   Совершенствование технологического процесса приготовления напитков из дикорастущего сырья
20.   Производство и переработка растительного сырья в индустрии питания

ПЕРЕЧЕНЬ ТЕМ ВЫПУСКНЫХ КВАЛИФИКАЦИОННЫХ РАБОТ КАК СТАРТАП
1. Стартап-проект разработки производственной программы для студенческого кафе

